Saufen mit Klausi
Aperol-Spritz-Bowle

Zutaten: (Fur ca. 3 Liter)

- 1,5kg Orangen, 90 g Zucker, 50 ml Wodka, 1 | trockener Weil3wein,
- 0,51 Aperol, 500 ml kaltes Mineralwasser, 0,75 | eiskalter Prosecco
Zubereitung:

1. Alle Orangen bis auf eine Orange so schélen, dass keine weil3e Haut
mehr dran ist. Frichte vierteln, das Weil3e innen ebenfalls entfernen,
in Spalten u. in Stiicke schneiden.
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Mit Wodka, Aperol u. Wein Ubergief3en. Abgedeckt tUber Nacht ge-
kihlt ziehen lassen.

3. Ubrige Orange in Scheiben schneiden. Bowle kurz vor dem Servie-
ren mit eiskaltem Prosecco u. Mineralwasser auffillen. Mit Orangen-
scheiben garniert in Bowle-Gléasern servieren u. fruchtig geniel3en.

Tipp des Chaoten:
Fiir heifie Tage sollte noch gecrashtes Eis zugefiigt werden. Lecker!
ry

Erstellt von Klausi am 10.08.2012



