Kochen mit Klausi

Allgauer Nudelsalat
Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

250 g Hornchennudeln, 120 g TK-Erbsen, Salz, Pfeffer, 1 rote Zwiebel
500 g Lyoner am Stiick, 300 g Emmentaler, 3-4 grol3e Gewirzgurken,
2 Méhren, 100 g Mayonnaise, 100 g Salatcreme, 1 Ei, 200 g Schmand
2-3 EL Essig, 2 EL Olivendl, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

Ei hart kochen u. langs vierteln. Lyoner, Gurken u. Kése klein wr-
feln Zwiebel fein hacken. Mohre schéalen u. in kleine Wurfel schnei-
den. Nudeln nach Angabe zubereiten, 8 Min vor Garende Mdhren u.
nach 3 Min. die TK Erbsen zugeben aIIes abgleBen

1.

Nudeln mit Erbsen, Mohren, Lyoner, Kase, Gurken u. Zwiebeln in
eine groBe Salatschissel geben u. vermischen. Krauter unterheben

Dressing aus Mayo Salatcreme, 3 EL Gurkenwasser Schmand Es-
sig, Ol, Salz u. Pfeffer mischen. Dressing unter den Salat heben u. 2
Std. 2|ehen lassen. Mit ElerV|erteIn u. Petersme garnleren
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