Backen mit Klausi

Der suBe AGschlul:

American Cookie-Creme mit Birnen

Zutaten: (Fur 8-10 Portionen)

-1 grofR3e Dose Birnen, 2 Pck. American Cookies, 2 Becher Sahne,
- 2 Pck. Sahnesteif, 500 g Magerquark, 300 g Frischkéase, 75 g Zucker,
- 2 Pck. Bourbon-Vanillezucker, flissiger Suf3stoff, Zitronenmelisse

Zubereitung:

1. Cookies in einen Gefrierbeutel geben u. fein zerbrgéseln. Birnen ab-
gieBen (Saft auffangen) u. klein wurfeln. Sahne mit Sahnesteif steif
schlagen.
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2. Quark, Frischkase, Zucker u. Vanillezucker verrihren. Mit ca. 60 ml
Birnensaft u. flussigen Sul3stoff verdinnen. Sahne unterheben.
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3. Den Boden einer grof3en Dessertschale mit Creme bedecken, %2 Bir-
nen darauf verteilen, mit Creme bedecken u. mit % Cookiebrdseln
bestreuen. Restl. Birnen, Creme u. Cookies darauf verteilen. Creme
Uber Nacht mit Klarsichtfolie abgedeckt kihl stellen. Mit Zitronen-
melisse garnieren.
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Erstellt von Klausi am 21.12.2014



