Backen mit Klausi

Der suBe AGschlu:

Ananas-Kokoscreme

Zutaten: (Fur 6-8 Portionen)

- 500 g Ananas- & 250 g Kokosjoghurt (Lidl), 1 Pck. Vanillezucker,
- 2 Pck. Sahnesteif, 250 ml Cremefine Vanilla zum Schlagen,
- 1 Dose Ananaswdrfel, fluss. Suf3stoff, Minze, 40 g Kokosflocken

Zubereitung:

1. Cremefine mit Sahnesteif steif schlagen. Kokosflocken in einer Pfan-
ne ohne Fett braun résten. Ananas abtropfen lassen, Saft auffangen.

v T = 7 - —

2. Joghurt mit Vanlllezucker u. flussigem Sufstoff in eine Schissel ge-
ben u. mit 50 ml Saft verquirlen. Steif geschlagene Cremefine unter-
heben. Ananas unterheben. Creme in eine Form fillen u. abgedeckt
tber Nacht kuhl stellen.
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