Kochen mit Klausi

Barlauch-Kartoffelgratin

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 700 g Kartoffeln, 1 Zwiebel, 20 g Barlauch, Salz, Pfeffer, Butter,
- 200 ml Sahne, 150 ml Milch, 1 Pck. Fix fur Kartoffel-Gratin,
- 80 ml WeilRwein, 150 g Butterkase in Scheiben

Zubereitung:

1. Gemuse putzen. Zwiebel u. Knobi fein wirfeln. Kartoffeln in kleine
Wirfel schneiden. Barlauch klein hacken.

2. Zwiebeln in heilBer Butter glasig dinsten, mit Sahne u. Milch ab-
I6schen, Fix einrihren u. aufkochen. Sauce mit Wein verlangern.
Kartoffeln unterheben, salzen, pfeffern u. bei geringer Warme zuge-
deckt 15 Min. kécheln lassen. Ofters umriihren.

3. Barlauch unterheben u. alles in eine Auflaufform geben. Mit Kase
belegt im vorgehelzten Ofen bei 175 C ca. 40-45 Min. backen.

Tipp des Cten:
Zu gebratenem Wolfsbarsch mit Spargel servieren!
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