Kochen mit Klausi

Barlauchpesto-Tortellini-Salat

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 500 g Fleisch-Tortellini, 100 g getr. Tomaten in Ol, 150 g Emmentaler,
- 100 g Cocktailtomaten, je 1 weil3e & rote Zwiebel, 250 g Paprika-Mix,
- 3 Lauchzwiebeln, 5 EL Barlauchpesto, Salz, Pfeffer, 1 TL Zucker,

- 4 EL Balsamico, 30 g geriebener Parmesan

Zubereitung:

1. Tortellini nach Angabe zubereiten, abgieRen u. mit 2 EL Olivendl ver-
mischen. Tomaten (Ol auffangen) klein schneiden. Paprika putzen u.
in grobe Wirfel schneiden. Von beiden Zwiebeln einige Ringe zur
Garnierung abschneiden, Rest fein wirfeln u. in Tomatendl glasig
dinsten. Lauchzwiebeln in Ringe schneiden. Emmentaler wurfeln,
Cocktalltomaten halbieren.
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2. Zwiebelwdirfel, Essig, Salz, Pfeffer Zucker Parmesan Petersilie, je 3

EL Tomaten6l u. Wasser mit dem Barlauchpesto verriihren. Getrock-
nete Tomaten unterheben u. 30 Min. mar|n|eren Iassen

P

3. Tortellini, Cocktailtomaten, Lauchzwiebeln u. Paprika vermischen.
Barlauch-Vinaigrette unterheben u. alles mind. 30 Min. durchziehen
lassen. Mlt ZW|ebeIr|ngen garnleren
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