Saufen mit Klausi

Beeren-Shooter

Zutaten: (Fur ca. 3 Liter)

5 Orangen, 1 kg TK-Waldbeerenmischung, 500 ml Orangensaft,
100 ml Erdbeerlikor, 80 g brauner Zucker, 3 Pck. Vanillezucker,
0,75] Weil3wein, 100 ml Wodka, 0,75 | Prosecco,

- 20-30 gecrashte Eiswdrfel, 3-4 Minze-Zweige

Zubereitung:

1. 4 Orangen so schélen, dass kein Weil3 mehr dran ist, dann filetieren
u. Filets halbieren. TK-Beeren mit Wodka u. beiden Zuckersorten
purieren. Saft der Orangenhaute hlnelnpressen

2. Beerenplree in ein Bowleglas geben, m|t Orangensaft verruhren
Erdbeerlikdr u. Wein zugielRen. Orangenfilets zugeben u. Gber Nacht
abgedeckt kalt stellen.

3. Bowle kurz vor dem Servieren mit eiskaltem Prosecco auffillen,
Minzblatter vom Stangel zupfen u. mit gecrashtem Eis unterheben.
Ubrige Orange fiur die Garnierung in Scheiben schneiden.

Ty pp des Cﬁaoten: szt Orangensc/iezlien u meze garmert in

fBowlé-gllisem servieren.
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