Backen mit Klausi

Der suBBe AGschlul:
Bratapfelcreme mit Lebkuchenschokolade

Zutaten: (Fur 6-8 Portionen)

- 750 g Bratapfeljoghurt, 2 Pck. Vanillezucker, 2 Pck. Sahnesteif,
- 300 ml Cremefine zum Schlagen, 100 g Lebkuchen-Schokolade,
- flussiger SuRstoff, Minze & Mandelblattchen zum Garnieren

Zubereitung:

1. Cremefine mit Sahnesteif steif schlagen. Mandelblattchen in einer
Pfanne rosten.

2. Joghurt mit Vanillezucker u. flissigem SiRstoff in eine Schissel ge-
ben u. verquirlen. Steif geschlagene Cremefine unterheben. Schoko-
lade klein schneiden u. unterheben. Creme in eine Form fillen u.
abgedeckt Uber Nacht kuhl stellen.
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Tipp des Chaoten: Genial weifinachtlich lecker!

Erstellt von Klausi am 06.01.2014



