Kochen mit Klausi

Bunter Nudelsalat mit Ei

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 190 g Maccheroni kurz, 2 Lauchzwiebeln, Salz, Pfeffer, Zucker, Curry
- 12 Cherry-Tomaten, 2 Essiggurken, 3 EL Gurkenwasser, 1 TL Senf,

- 100 g Schmand, 1 Dose Erbsen-Mdhren, 3 hart gekochte Eier,

- 180 g Mayo, 1 TL Gemiusebrihe, Petersilie

Zubereitung:
1. Nudeln nach Angabe kochen, abgiel3en, abtropfen lassen, mit 2 EL
Mayo vermengen u. im Topf abkuhlen lassen. Gemise putzen.
Lauchzwiebelweil3, Gurken klein wirfeln. Lauchzwiebelgrin in Ringe
schneiden. Tomaten halbieren, Erbsen-Mdhren abgiel3en.
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2. Mayo, Schmand, Gurkenwasser mit Salz, Pfeffer, Zucker, 1 TL Curry,
Senf u. Bruhe verrihren. Zwiebel- u. Gurkenwiurfel unterheben. Mit
Salz u. Pfeffer abschmecken. Dressing kuhl 20 Min. ziehen lassen.
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Lauchgrin in einer Schissel vermengen. Eier pellen, 2 klein wurfeln,
das Ubrige langs in Viertel schneiden. Das Dressing mit den
Eierwirfeln unter die Nudeln heben. Bis zum Servieren kuhl stellen.
Nudelsalat final mit Salz u. Pfeffer abschmecken, in eine Servier-
schussel geben, mit Eiervierteln u. Petersilie garniert servieren.
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