Kochen mit Klausi

Bunter Nudelsalat mit Huhn
Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

150 g Hahnchenschnitzel, 250 g Spiralnudeln, 1 rote Zwiebel, Salz,
150 g Datteltomaten, 4 Essiggurken, 250 g Emmentaler, Pfeffer,
1 kl. Dose Erbsen/Mdhren, 200 g Salatcreme, 150 g Joghurt, Senf,
je 2 EL Olivendél & Zitronensaft, Zucker, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:
1.

Huhn in Streifen schneiden, in 1 EL Ol braun braten u. beiseite stel-
len. Einige Ringe zur Garnierung von der Zwiebel abschneiden, Rest
u. Gurken fein wirfeln. Kase wirfeln, Tomaten halbieren. Nudeln
nach Angabe garen, abgiel3en u. kalt abschrecken.
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Dressing aus Salatcreme, 4 EL Gurkenwasser, Joghurt, Zitronensaft,
1-2 TL Senf, Ol, Salz, Pfeffer u. Zucker verrithren. Zwiebeln mit Gur-
ken unterheben u. 1 Std. ziehen lassen.
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Erbsen/Mdhren abgiel3en u. mit Nudeln, Kadse u. Tomaten in einer

grofRen Schussel vermischen. Krauter in das Dressing ruhren u.
alles unterheben. Mit Huhn, Zwiebelringen u. Petersilie garnieren.
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Erstellt von Klausi am 18.08.2014



