Kochen mit Klausi

Bunter Nudelsalat mit Kase
Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

1 Ei, 250 g Spiralnudeln, 1 rote Zwiebel, 150 g Kirschtomaten,

4 grolRe Gewirzgurken, 250 g Gouda, 1 kleine Dose Erbsen/Mdhren,
200 g Salatcreme, 300 g Joghurt, 2 EL Olivendl, 2 EL Zitronensatft,
Salz, Pfeffer, Zucker, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

1. Ei hart kochen u. langs vierteln. Kase wirfeln. Einige Ringe zur Gar-
nierung von der Zwiebel abschneiden, Rest u. Gurken fein warfeln.
Nudeln nach Angabe garen, abgieRen. Tomaten halbieren
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2. Erbsen/MoOhren abgief3en u. mit Nudeln, K&se, Gurken, Tomaten u.
Zwiebeln in eine grol3e Salatschiissel geben u. vermischen.
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3. Dressing aus Salatcreme, 3 EL Gurkenwasser, Joghurt, Zitronensaft,

Ol, Salz, Pfeffer, Zucker, Krautern vermengen. 2 Std. ziehen lassen.
Mit Ei, Zwiebelringen u. Petersilie garniert servieren.
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des Chaoten: Beim Grillen

Erstellt von Klausi am 21.06.2014



