Kochen mit Klausi

Buntes Nudel-Schinken-Gratin

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 250 g bunte Nudeln, Salz, Pfeffer, 2 Lauchzwiebeln, 2 Knobizehen, Ol
- 1Kkl. Zwiebel, 1 rote Paprika, 400 g Zucchini, 60 g Schinkenwdrfel,

- 200 g Kochschinken, 300 ml Cremefine, je 100 ml Milch & Weil3wein,
- 2 EL helle Sauce, 1 Pck. Fix fur Nudel-Schinken Gratin, TK-Petersilie,
- 200 g geriebener Gouda

Zubereitung:
1. Gemuse putzen, Zwiebelweil3 u. Knobi fein wurfeln. Paprika in klei-

ne, Zucchini in mittlere Warfel, Schinken in Streifen, Zwiebelgrin in
Ringe schneiden. Nudeln nach Angabe zubereiten.
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2. Schinkenwiirfel in heiRem Ol anbraten, Zucchini u. Paprika mitbra-
ten. Zwiebelweild u. Knobi zugeben u. glasig braten. Salzen u. pfef-
fern. Mit Cremefine, Milch u. Weil3wein abléschen, Fix u. helle Sauce
einrihren u. aufkochen. Zwiebelgrin, Schinken u. Petersilie einrih-
ren. Nudeln abgief3en u. unterheben (evtl. mit Wasser verlangern).
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