Kochen mit Klausi

Burgunder Rindertopf mit Lauch

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 150 g geréauch. Bauchspeck, 500 g Rindergulasch, 1 Stange Lauch,

- 400 g Champignons, 2 Zwiebeln, 3 Knobizehen, 100 g Tomatenmark,
- 300-400 ml Rotwein, 500 ml Fleischbriihe, 1 EL Mehl, Salz, Pfeffer,

- 2 EL Bratensaft, 1 Pck. Fix fur Gulasch, 2 EL TK-Petersilie

Zubereitung:

1. Gulasch kleiner schneiden. 1 Zwiebel achteln, andere u. Knobi fein
wirfeln. Bauchspeck in Streifen, Lauch waschen u. in Ringe schnei-

Knobi mitbraten. Tomatenmark mitbraten u. Mehl einriithren. Mit Rot-
wein u. Brihe abloschen, Fix u. Bratensaft einrihren, aufkochen u.
abgedeckt ca. 100 Min. kécheln lassen. 10 Min. vor Ende der Garzeit
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servieren!

Nudeln u. Speckbohnen
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