Kochen mit Klausi
Chili-Ol-Garnelen auf Pesto-Spaghettini

Zutaten: (Fur 2-3 Personen)

- 200 g Riesen-Garnelen in Chili-Ol, 5-6 Lauchzwiebeln, 4 Knobizehen,
- 180 g Spaghettini, Salz, Pfeffer, Chiliflocken, %2 Glas Pesto Genovese
- 40 g geriebener Parmesan, 1 rote Chili zur Garnierung

Zubereitung:

1. Lauchzwiebelweild u. Knoblauch klein hacken. Etwas Lauchzwiebel-
grin in Ringe schneiden, Rest anderweitig verwenden.
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2. Spaghettini nach Angabe zubereiten. In der Zwischenzeit Chili-Ol der
Garnelen in einer Pfanne erhitzen, Zwiebeln darin glasig dunsten.
Garnelen zufiigen u. mitbraten. Knoblauch zugeben u. dinsten. Mit
Salz, Pfeffer u. Chiliflocken witrzen.
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3. Nudeln abgiefl3en u. zurtick in den Topf geben. Pesto u. % Parmesan
unterheben. Pesto-Nudeln in tiefe Teller geben, mit Garnelen, restl.
Parmesan, Lauchzwiebelgriin u. Chilischote garniert sofort ser-
vieren. (Nattrlich kann die Chili auch mit verwendet werden... wer’s
denn schéarfer mag!)
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