Saufen mit Klausi

Citrus Cooler-Bowle
Zutaten: (Fur ca. 3,5 Liter)

5 Limetten, 4 Orangen, 3 Zitronen, 1 Dose Grapefruitsegmente 540 g,
300 ml weiler Rum, 150 ml Orangen-Likdr (Cointreau), 1 | Weil3wein,
600 ml Bitter-Lemon, 80 g Zucker od. fliss. Suf3stoff nach Belieben,

0,75 | kalter trockener Sekt, 20-30 gecrashte Eiswdrfel, ¥2 Topf Minze

Zubereitung:

1.

Tipp des Chaoten:

Limetten bis auf eine ausquetschen. Orangen u. Zitrone so schalen,
dass kein Weil3 mehr dran ist, dann in Sticke schneiden. Grapefruit-
stiicke abgielRen (Saft auffangen) u. kleiner schneiden.

Orangen-, Zitronen, Grapefruitstiicke incl. Saft in eine Bowle-Gefal

geben. Mit Zucker bestreuen. Likor, Rum, Limettensaft, Bitter-Lemon
u. WeilBwein dazu gielRen. Uber Nacht geklhlt ziehen lassen.
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Bowle kurz vor dem Servieren mit eiskaltem Sekt auffillen. Bei der
Y2 der Minze die Blatter abzupfen u. mit dem gecrashten Eis zuge-
ben. Ubrige Limette in Scheiben schneiden.
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Mit Limettenscheiben u. Minze garniert servieren.
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