Kochen mit Klausi

Cordulas Hahnchen-Paprikarahm

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 400 g Hahnchenfiletspitzen, 1 Zwiebel, 2 grol3e rote Paprika, Butter,
- Salz, Pfeffer, 250 ml Cremefine 3 Pfeffer mit Zitrone, TK-Petersilie
Zubereitung:

1. Zwiebel abziehen u. fein wurfeln. Paprika waschen, entkernen u.
grob warfeln.
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3. Mit Cremefine abléschen, kurz aufkochen u. zugede
schmoren. Mit Salz u. Pfeffer abschmecken.

Tipp des Chaoten:
Auf LangRomnreis mit Petersilie bestreut servieren,
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