Kochen mit Klausi

Cordulas Puten-Paprikarahmtopf

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 500 g dicke Putenschnitzel, 500 g rote Paprika, Ol, Salz, Pfeffer,
- 1 Zwiebel, 100 g Schinkenwdrfel, 2 P. Fix f. Paprika-Rahm Schnitzel,
- 200 ml Sahne, 250 ml Cremefine, frischer Basilikum

Zubereitung:

1. Zwiebel abziehen u. fein wirfeln. Fleisch waschen, trockentupfen,
wirfeln u. in eine Auflaufform geben. Paprika waschen, entkernen u.
in Streifen schneiden.

2. Schinkenwiirfel u. Zwiebeln in Ol braten u. etwas auskiihlen lassen.
Beutelinhalt in Cremefine u. Sahne verrihren. Schinken, Zwiebeln
einrihren u. ¥z Uber das Fleisch gieRen. Paprika dariiber verteilen u.
mit restl. Sauce UbergieRen. Ca. 30 Min. ziehen lassen u. alles ver-
mischen.

Tipp cfes Cﬁaoten‘
Dazu Spiralnudeln tricolor mit ﬂa.n[t&um garmert servieren.

Erstellt von Klausi am 11.11.2011



