Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Leicht gemacht:
Costa Rica Dip (&)

Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

- 8-10 TL Costa Rica Dip-Gewurzmischung, Olivendl, Himalayasalz,

- Pfeffer, gemahlene Chilis, 3 EL heil3es Wasser, 1 TL brauner Zucker,
- 2 EL Balsamico Bianco, 3 EL Apfelsaft, 1 kl. Zwiebel, 2 Knobizehen,
- frische Petersilie

Zubereitung:

1. Zwiebel u. Knobi schalen, beides fein wiirfeln u. in heiRem Ol glasig
dunsten.

2. Gewlrzmischung in eine Schussel geben, 1 EL Olivendl, Balsamico,
Apfelsaft u. heil3es Wasser zugiel3en, gut verrihren. Mit Salz, Pfeffer,
Zucker u. gemahlene Chilis abschmecken.

3. Zwiebeln u. Knobi unterheben, fur 3-4 Std. abgedeckt kalt stellen.
Dip in eine Schale fuIIen u. mit frischer Petersnle garniert servieren.
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