Kochen mit Klausi

Eiersalat mit Spargel

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 6 Eier, 500 g weil3er Spargel, Salz, Zucker, 1 TL Zitronensaft, Pfeffer,
- 180 g Mayonnaise, 4 EL Spargelsud, 1 kleine Zwiebel, 2 TL Senf,

- 1Kkleine Dose Erbsen, Schnittlauch, Petersilie

Zubereitung:
1. Spargel schalen, Enden entfernen, restl. Stangen in 2-3 cm lange

Stucke schneiden, mit Zitronensaft, Salz u. Zucker wirzen, dann im
Dampfgarer 15 Min. garen u. abkuhlen lassen.

2. Eier hart kochen, abschrecken, abkuhlen lassen u. schalen. 1 Ei
langs vierteln. Zwiebel in feine, Rest Eier in mittlere Wurfel schnei-
den. Alles mit Spargel u. Erbsen (abgiel3en) in eine Schissel geben.
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3. Mayonnaise, Spargelsud, Senf, Zitronensaft u. Krauter miteinander

verrihren. Mit Salz u. Pfeffer wiirzen. Dressing vorsichtig unter das
Eier-Spargel-Gemisch rihren u. mind. 2 Std. gekihlt ziehen lassen.
Mit Salz u. Pfeffer abschmecken u. in eine Servierschussel fillen. Mit
Eiervierteln u. Petersilie garniert servieren.
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Tipp des Chaoten: Mit Brotchen oder @agt geniefien.

>

Erstellt von Klausi am 05.12.2022



