Backen mit Klausi

Der suBe AGschlu:

Erdbeer-Joghurtcreme mit Puffreis

Zutaten: (Fur 8 Portionen)

- 250 ml Cremefine, 2 Pck. Sahnesteif, 2 Pck. Vanillezucker,
- 250 g Erdbeeren, 1 kg Erdbeerjoghurt, 50 ml Erdbeer-Limes,
- 125 g Schokoladen-Puffreis, Zitronenmelisse zum Garnieren

Zubereitung:

1. Cremefine mit Sahnesteif u. 1 Vanillezucker steif schlagen. Erdbee-
ren putzen u. klein warfeln.

2. Joghurt mit 1 Vanillezucker u. Erdbeer- L|mes in eine Schussel ge-
ben u. verquirlen. Steif geschlagene Cremefine unterrihren. Erdbee-
ren unterheben u. abgedeckt mind. fur 3 Std. kuhI stellen.

W V"i

3. 3 Puffreisstiicke diagonal halbieren. Rest wirfeln. Puffreiswtrfel un-
ter die Creme heben u. alles in eine grofR3e Servierschale fullen. Mit
Zitronenmelisse u. Puffre|shalften garniert servieren.
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