Backen mit Klausi

Der suBe AGschlul:

Erdbeer-Joghurtcreme mit Schuss

Zutaten: (Fur 6-8 Portionen)

- 750 g Diat Erdbeerjoghurt (Zott), 50 ml Erdbeer-Likor,

- 300 ml Cremefine zum Schlagen, 500 g Erdbeeren, 2 Pck. Sahnesteif,
- 2 Pck. Vanillezucker, Schokoladenblattchen, Minze zum Garnieren
Zubereitung:

1. Erdbeeren bis auf 6- 8 Stuck far die Garnlerung in Stucke schnelden

2. Joghurt in eine groBe Schussel geben. Sahne mit Vamllmzucker u.
Sahnesteif dickcremig schlagen u. unter das Joghurt rihren.

3. Mit Likor verruhren u. Erdbeerstucke unterheben Bis zum Verzehr
kihl stellen.

4. In Dessertschalen fallen u. mit Schokoladenblattchen bestreuen Mlt
Erdbeeren u. Minze garniert servieren.

Tipp des Chaoten:

Lecker cremig, schnell zu machen und nicht zu sujf !
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