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BBaacckkeenn  mmiitt  KKllaauussii  
Der süße Abschluß: 

EErrddbbeeeerr--MMaannddeell--CCrruummbbllee    
  

Zutaten: ((FFüürr  ccaa..  66  PPoorrttiioonneenn)) 
- 260 g Mehl, 175 g Margarine, 500 g Erdbeeren, 125 g brauner Zucker,  
- 40 g gehhackte & 50 g gemahlene Mandeln, 50 g weißer Zucker  
 

 

Zubereitung: 
1. Mehl mit Margarine, braunem Zucker u. gehackten Mandel in eine 

Schüssel geben. Mit den Händen zu Krümeln kneten.  

   
2. Erdbeeren putzen, nach Belieben klein schneiden u. in eine Auflauf-

form geben. Mit dem Zucker u. gemahlenen Mandeln bestreuen. Die 
Erdbeeren mit den Streuseln bedecken.  

   
3. Form im vorgeheizten Ofen bei 180°C Umluft 35-40 Min. backen, bis 

der Crumble eine goldbraune Farbe annimmt. Form entnehmen, 
noch warm mit Vanille-Zimtzucker bestreuen u. abkühlen lassen.  

   

Tipp des Chaoten:  Wow, sehr lecker. 
 

  


