Backen mit Klausi

Der suBe AGschlul:

Erdbeer-Rhabarber-Quarkcreme

Zutaten: (Fur 6-8 Portionen)

- 500 g Rhabarber, 150 ml Apfelsaft, 100 ml Vanillesirup, 200 ml Sahne
- 500 g Magerquark, je 1 Pck. Vanillinzucker & Sahnesteif, Minze,
- 350 g Erdbeeren, 80 ml Vanille-Likor, 2-3 TL Schokoladenblattchen

Zubereitung:

1. Rhabarber putzen und bei Bedarf schalen. Stangen klein schneiden.
Mit Apfelsaft u. % Sirup aufkochen u. garen bis der Rhabarber weich
ist. Auskihlen lassen. Sahne mit Vanillinzucker u. Sahnesteif steif
schlagen. Erdbeeren putzen, bis auf 5 kleine fur die Garnierung in
Stucke schneiden.

2. Magerquark mit 4 EL Rhabarberkompott restl Slrup u. Vanllle L|kor
in eine grofRe Schissel geben u. alles verruhren. Sahne unter die
Creme heben. Restliches Rhabarber mit Erdbeeren in eine grol3e
Dessertschale geben, mit Creme auffullen u. bis zum Verzehr abge-
deckt kuhl stellen.
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