Kochen mit Klausi

Farfalle-Gemuse-Salat mit Wurst

Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

- 250 g Farfalle, je 1 rote & weil3e Zwiebel, 1 Lauchzwiebel, 2 TL Senf,

- 350 g Zucchini, 250 g Paprika-Mix, 15 Cherrytomaten, 150 g Joghurt,
- 250 g Geflugelfleischwurst, 5 EL Mayonnaise, 2 EL weil3er Balsamico
- 4 EL Ketchup, Olivendl, Salz, Pfeffer, Zucker, gerebelter Rosmarin,
Thymian, Majoran & Oregano,1 EL TK-Petersilie, ¥ Kastchen Kresse

Zubereitung:

1. Nudeln nach Angabe garen, abkuhlen lassen. Gemise putzen. Von
jeder Zwiebel einige Ringe abschneiden, Ubrige mit Lauchzwiebel-
weild fein, Paprika u. Zucchini klein wurfeln. Lauchzwiebelgrin in
Rlnge Wurst |n Stlfte schneiden. Tomaten halbieren.

2. Zucchini in 4 EL Ol weich braten, Paprika kurz mitbraten. Salzen,
pfeffern, gerebelte Krauter unterrithren u. abkihlen lassen. Joghurt,
Mayo, Senf, Balsamico, 5 EL Olivendl, Zwiebeln, Salz, Pfeffer, Zucker
u. Petersilie verruhren Wurst unterheben u. 60 M|n 2|ehen lassen.

3. Gemuse in einer groBen Schissel unter d|e Nudeln heben Dressmg
u. Tomaten unterrihren. Alles in eine Servierschussel geben, mit
ZW|ebeIr|ngen u. Kresse garnleren
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