Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Ccicht gemacht:

Feuriger Tomaten-Dip (W)

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Ol, 1 Dose (400 g) stiickige Tomaten,
- Salz, Pikante Pfeffer-Mischung, 3 EL Ketchup, 2 TL brauner Zucker,
- 2-3 TL Sambal Oelek, frischer Schnittlauch/Petersilie

Zubereitung:

1. Zwiebel u. Knobi schéalen. Alles fein hacken. Schnittlauch in ROlI-
chen schneiden.
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2. Ol erhitzen. Zwiebel u. Knobi darin glasig diinsten. Tomaten zufiigen

u. alles unter Rihren ca. 15 Min. einkdécheln lassen. Mit Salz, Pfeffer,
Ketchup, Zucker u. Sambal Oelek feurig abschmecken. Schnittlauch,
Petersilie unterrihren u. abkihlen lassen.

Tipp des Chaoten:
Auch lecker als Sauce zum G

rath
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