Kochen mit Klausi
Leictkr & Lecker!

Filet-Kartoffelpfanne ,,Kreta“

Zutaten: (Fir 3-4 Personen)

- 1 Zwiebel, 800 g festkochende Kartoffeln, 300 g Schweinefilet, Salz,

- 2 Knobizehen, 100 g Feta light, 1 rote Paprika, Pfeffer, 4 Tomaten,

- Olivenol, 2 EL Gyrosgewdrz, 10 grine Oliven, Oregano, TK-Petersilie

Zubereitung:

1. Gemuse putzen. Zwiebel abziehen u. in halbe Ringe schneiden. To-
maten waschen u. vierteln, Oliven in je 3 Ringe u. Paprika in Streifen
schneiden. Filet waschen, trockentupfen, Sehnen entfernen u. in
Scheiben schneiden. Feta klein wurfeln.
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2. Kartoffeln schalen, in Wirfel schneiden,

in Gemusebrihe ca. 12-15

Min. garen u. herausnehmen. Filet in heiRem Ol braun braten, Zwie-
beln u. Paprika zufigen u. mitbraten. Mit Gyrosgewirz, Salz, Pfeffer
wilrzen u. herausnehmen.
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