Kochen mit Klausi

Fleischspiel3e in Zigeunersauce (&)

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 400 g fertige FleischspieRe, 1 Zwiebel, 3 Knobizehen, Ol, 1 rote Chili,
- 1rote, 1 gelbe Paprika, Salz, Pfeffer, 400 ml Zigeunersaue im Glas,
- Schnittlauch, Petersilie

Zubereitung:
1. Gemuse putzen ZW|ebeI Knobi u. Ch|||fe|n Paprlka mlttel wirfeln.

2. SpieRe in heiRem Ol rundum scharf anbraten u. entnehmen. Zwie-
beln u. Knobi im Bratfett andinsten, Paprika mitbraten. Mit Zigeu-
nersauce abloschen m|t Salz Pfeffer u. Krautern wirzen.

3. SpielRe in die Sauce Iegen u. kurz aufkochen Abgedeckt kocheln
lassen u. alle 15 Min. drehen. Danach entnehmen, Sauce ab-
schmecken u. die Spiel3e darauf servieren.

Tipp des C/iaoten: Mit Q{ezs od'erWudé[n sermeren’ )
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