Kochen mit Klausi

Gerdstete Butterkartoffeln

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 750 g festkochende Kartoffeln, 100 g Butter, 2 EL Semmelbrosel,
- 1 EL TK-Petersilie

Zubereitung:

1. Kartoffeln schalen, evtl. kleiner schneiden u. ca. 25 Min. in Salz-
wasser kochen. AnschlieRend abgiel3en.

2. Die Butter in einem grof3en Topf aufschaumen lassen, Kartoffeln u.
Semmelbrésel zugeben u. alles gut durch schwenken.

3. Wenn die Kartoffeln angerdstet sind, alle in eine Schissel geben,
gerostete Semmelbrdsel mit Butter dariber verteilen u. mit Petersilie
bestreut servieren.
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Tipp c{es C/iaoten:

Zu Lachs-Spinatpfanne mit deesauce servieren.
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