Kochen mit Klausi

Gratinierte Hahnchen-Krautersteaks

In Paprika-Tomatensauce

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 400 g Hahnchen-Ministeaks, 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Salz, Pfeffer,
- 100 g Bacon, TK-8 Krauter, 500 g Paprika-Mix, 2 EL Tomatenmark,

- 400 g gehackte Tomaten, 100 ml Sahne, Zucker, 2 EL Pizzakréauter,
- Ol, 200 g geriebener Kase

Zubereitung:

1. Zwiebeln u. Knobi fein wurfeln. Paprika putzen u. in kleine Wurfel
schneiden. Ministeaks salzen, pfeffern, gehauft mit Krautern be-
decken u. dem Bacon umwickeln.

beln u. Knobi im Bratfett anbraten, Paprika zufiigen u. mitbraten. To-
matenmark kurz mitbraten, mit gehackten Tomaten u. Sahne abl6-
schen, aufkochen. Pizzakrauter einriihren, mit Salz, Pfeffer u. Zucker
abschmecken.
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3. Den Boden einer Aquanform mit Sauce bedecken, Hahnchen darauf
verteilen u. mit restl. Sauce Uubergiel3en. Mit Kadse bedecken u. im
vorgeheizten Ofen bei 200°C ca. 30 Min. Uberbacken.

N r

servieren.
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