Kochen mit Klausi

Griechischer Krautsalat

Zutaten: (Partyversion fiir 8-10 Personen)

- 1,6 kg Weillkohl, 12 EL Olivenél, Salz, Pfeffer, 8 EL Weil3weinessig,
- 3 TL Kimmel, 1 rote Zwiebel, Petersilie, schwarze Oliven

Zubereitung:

1. Die &ulReren Blatter vom Kohl [6sen u. den Strunk entfernen. Vierteln
u. in feine Streifen schneiden. Den Kohl in eine grof3e Schussel
geben, mit Salz bestreuen u. mit kochendem Wasser uberbrihen.
Abgiel3en, Wleder zuruck in die Schiussel geben u. abkihlen lassen.

2. Kohl mit Salz bestreuen, mit Olivendl betrdufeln u. kraftig mit den
Handen durchkneten. Essig mit Kimmel u. Pfeffer vermischen, zum
Kohl geben u. noch mal gut durchkneten. Alles Giber Nacht durchzie-
hen lassen, am nachsten Tag nochmals abschmecken

3. Zwiebel schélen u. in Ringe schneiden. Salat in Beilagenschisseln
geben u. mit Oliven, Zwiebelringen u. Petersilie garniert servieren.

Tipp des Cliaoten.
Zu g’neclizscﬁem Hackbraten sermeren. Saulecker. ..!
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