Kochen mit Klausi

Gyros in Metaxasauce mit grunen Bohnen

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- 3 Zwiebeln, 5 Knobizehen, 1 Chili, 500 g Paprika, Petersilie, Oregano,
- Thymian, Majoran, Rosmarin, Pfeffer, Salz, 1 kg Gyros, Olivendl,

- 200 g Tomatenmark, Olivenél, 250 g TK-Bohnen, 200 ml Metaxa,
Paprikapulver, 200 g Schmand, 250 ml Kochcreme

- 1TL gem. Kreuzkiimmel, 1 rote Zwiebel in Ringen

Zubereitung:

1. Zwiebeln in halbe Ringe schneiden. Knobi u. Chili fein wurfeln.
Fleisch mit Zwiebeln, Knobi, Chili, 8-10 EL OI, Krautern u. Gewiirzen
vermengen, Uber Nacht abgedeckt kiihl marinieren lassen.

2. Paprika mittel wirfeln, mit Bohnen in heiliem Olivenél diinsten, sal-
zen, pfeffern Kréuter zugeben u. belseltestellen

3. Gyros mit Marinade in einer groBen Pfanne kraftig anbraten Toma—
tenmark u. Metaxa einrihren u. aufkochen. Gemise, Schmand u.
me unterheben u. emkocheln lassen.
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