Kochen mit Klausi
Hack-Bauerntopf mit Paprika (&)

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 750 g Kartoffeln, 60 g Schinkenwiirfel, 2 Zwiebeln, 4 Knobizehen, Ol,
- 1rote & grine Paprika, 1 Chili, 2 M6hren, 400 g Rinderhack, Salz,

- Pfeffer, 4 EL Tomatenmark, 200 ml Fleischbriihe, 250 ml Cremefine,
- 100 ml Rotwein, 1 P. Fix Bauerntopf mit Hack, Majoran, Petersilie

Zubereitung:

1. Gemuse putzen. Zwiebeln, Knobi, Chili fein, M6hren klein u. Paprika
mittel wiurfeln. Kartoffeln schalen, in Sticke schneiden, je nach
GroRe ca. 15 Min. in Salzwasser weich kochen u. abgiel3en.
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2. Schinkenwiirfel in Ol auslassen, Hack dazu geben u. kriimelig bra-
ten. Zwiebeln, u. Knobi, Chili, M6hren u. Paprika mitdiinsten. Salzen
u. pfeffern. Tomatenmark einrihren, mitbraten, mit Wein, Bruhe u.
Cremefine abléschen.
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3. Fix einrthren, Kartoffeln zugeben, aufkochen u. bei mittlerer Hitze
etwas reduzieren lassen. Mit Salz u. Pfeffer abschmecken. Krauter
unterheben.
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