Kochen mit Klausi

Hack-Pizza turkische Art (Pide Boregi)
Zutaten: (Fur 5 Personen)

1 weil3e & 2 rote Zwiebeln, 4 Knobizehen, 1 Mdhre, 300 g Rinderhack,
1 rote Paprika, 1 Chili, Salz, Pfeffer, Petersilie, 5 EL Tomatenmark,

3 EL Ajvar, 1 Pizzateig, 1 Dose geh. Tomaten, 50 g gerieb. Parmesan,
150 g geriebener Mozzarella, 3-4 EL Mandelstifte, Olivenol

Zubereitung:
1. 1 rote Zwiebel in Ringe schneiden. Rest mit Knoblauch fein, Paprika

klein wirfeln. Mohre fein raspeln. Ajvar, 3 EL Tomatenmark, 1 EL Pe-
tersilie, Salz, Pfeffer verrihren. Chilikerne entfernen u. fein hacken.
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Hack in heiRem Olivendl krimelig braten. Zwiebeln, Knobi, Chili,
Mohre, Paprika u. restl. Tomatenmark mitbraten. Mit Tomaten ablo6-
schen u. aufkochen. Mit Salz, Pfeffer u. Petersilie abschmecken. Et-
was abkihlen lassen.
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Pizzateig auf einem Backblech ausrollen u. mit der Ajvar-Tomaten-
markmischung bestreichen. Hack u. Zwiebelringe darauf verteilen.
Mit Parmesan, Mozzarella u. Mandeln bestreuen. Pizza auf der un-
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