Kochen mit Klausi
Hackballchen Balkan Art

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

500 g gem Hack, 3 Zwiebeln, 3 Knobizehen, Pfeffer, Salz, Olivendl,
500 g Paprika-Mix, 2 gro3e Essiggurken, 200 ml Gurkenwasser, 1 Ei,
80 g Paniermehl, 100 g Tomatenmark, 250 ml Rinderbrihe, 20 g Senf
80 ml Rotwein, 1 Dose geh. Tomaten, 500 ml Zigeunersauce,

1 EL Balkangewiirz, 2 rote Chili, Schnittlauch, Petersilie

Zubereitung:

1.

Gemuse schélen. Paprika mittel, 1 Zwiebel u. Gurken klein, Knobi u.
Chili fein wirfeln. Ubrige Zwiebeln in Spalten schneiden. Hack, Zwie-
belwurfel, Ei, Paniermehl, Salz, Pfeffer u. Senf miteinander ver-
mengen. Aus der Masse ca. 16-18 Ballchen formen.

¥

% ’x‘ / e : ; ‘v M‘»l

Hackbéallchen in heiRem Ol rundum anbraten, entnehmen. Zwiebeln,

Knobi, Chili, Paprika u. Gurken im Bratfett anbraten. Salzen u. pfef-

fern. Tomatenmark kurz mitbraten, mit Tomaten, Brihe, Rotwein,

Gurkenwasser u. Zigeunersauce abldéschen, aufkochen, mit Salz,

Pfeffer, Balkangewdtrz u. Krauter wirzen.
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oder Pommes servieren!
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