Kochen mit Klausi
Hackbraten mit Pilzen

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 500 g gem. Hack, 400 g Champignons, 2 Eier, 4 Lauchzwiebeln, Salz,
- Pfeffer, 3 Knobizehen, 120 g Paniermehl, 125 g Mozzarella,
- 1 Pck. Fix fur Rahm-Champignons, Thymian, TK-Petersilie, Olivendl

Zubereitung:

1. Zwiebelweild u. Knoblauch fein hacken. Lauchzwiebelgriin in Ringe
schnelden P|Ize putzen u. kIeln wirfeln. Mozzarella klein wurfeln

2. Hack mit ZW|ebeIn Knob| , Paniermehl, Pilzen, Kase, 1 TL Salz,
Pfeffer, Fix u. Krautern vermengen. Aus der Hackmasse einen Bra-
ten formen, in eine mit Olivenol gefettete Auflaufform legen u. bei
200°C Umluft ca. 1 Std. backen.

3. Braten in Scheiben schneiden u. mit Petersilie garniert zu den Beila-
gen servieren.

Tipp des Chaoten:
Dazu Kartoffelbrei mit einem grunen Salat reichen! Leckgr Il
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