Kochen mit Klausi
Hackfleisch-Paprika-Reiseintopf (&)

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

500 g gem. Hack, 500 g Paprika-Mix, 2 Zwiebeln, 3 Knobizehen, Salz,
Pfeffer, 1 rote Chili, 250 g Reis, 4 EL Tomatenmark, Balkangewdrz,
Ol, 1 Dose geh. Tomaten, 250 ml Fleischbriihe, 250 ml Cremefine,
Petersilie

Zubereitung:
1. Gemuse putzen. 1 Zwiebel achteln, andere Zwiebel, Knobi u. Chili
fein warfeln. Paprika in mittlere Wurfel schneiden.

2. Hack in heiRem Ol kriimelig braten, mit Salz, Pfeffer u. Balkangewiirz
wirzen Zwiebeln, Knobi, Chili u. Paprika mitbraten. Reis zufugen,

mit Tomatenmark kurz mitbraten u. mit Tomaten, Brihe u. Cremefine
abldéschen.
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3. Abgedeckt 25 Min. kécheln lassen. Immer wieder umrihren. Mit Salz
u. Pfeffer abschmecken. Petersilie einrihren.

Mhy

Tipp des Chaoten: Dazu ein Raltes Bier genieflen.
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