Kochen mit Klausi

Hacksteaks mit Pfeffersauce

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 500 g Rinderhack, Ol, 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Salz, Pfeffer, Senf,

- 1 Pck. Fix fur Hackbraten, 250 ml Cremefine, 1 Pck. Fix f. Rahmsauce
- 1 EL Bratensaft, Mehl, 2 TL grine Pfefferkérner, 2 EL Weinbrand,

- 1-2 EL TK-Petersilie

Zubereitung:
1. Zwiebeln u. Knobi fein wirfeln. Fix far Hackbraten in 100 ml Wasser
einrihren. Hack, mit % Zwiebeln, %2 Knobi, angerihrtes Fix, 1 TL
Salz, Pfeffer, Senf, Bratensaft u. Petersilie verkneten. Da-raus 4-5
Hacksteaks formen u. rundum mehlieren.

2. Rest Zwiebeln u. Knobi in Butter glasig dinsten, mit Cremefine abl6-
schen. Fix fur Rahmsauce einrihren, aufkochen, einkdcheln lassen,
salzen, pfeffern, Weinbrand, Petersilie u. Pfefferkérner einrihren.

Dazu Salzkartoffeln und griine Bohnen reichen!
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