Kochen mit Klausi

Hahnchen-Currygeschnetzeltes Madras
Zutaten: (Fir 3 Personen)

350 g Hahnchenbrust, 2 kl. Zwiebeln, 3 Knobizehen, Pfeffer, Salz, Ol,
- 1 Pck. Fix f. Curry Geschnetzeltes, 150 ml Hihnerbrihe,

250 ml Cremefine, 80 ml Weil3wein, 2 TL Hot Madras Currypulver,
130 g TK-Erbsen, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

1. Huhn waschen, trocken tupfen u. in Streifen schneiden. Gemuse
putzen. Zwiebel u. Knobi klein wurfeln.

2. Huhn in heiRem Ol scharf anbraten, herausnehmen, mit Salz u. Pfef-
fer wirzen. Zwiebeln u. Knobi im Bratfett glasig dinsten. Mit Creme-
fine u. Bruhe abléschen. Fix einrthren, aufkochen u. 15 Min. ein-
kdcheln lassen. Mit Salz, Pfeffer u. Currypulver abschmecken. Mit
Wein verlangern.
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