Backen mit Klausi

Der gtuBe AGschlu:
Himbeer-Schichtdessert

Zutaten: (Fur 6 Portionen)

- 500 g TK-Himbeeren, 50 g Zucker, 500 g Magerquark, 50 ml Amaretto
- 250 ml Cremefine, 2 Pck. Vanillezucker, 2 Pck. Sahnesteif,
- 25 g gehobelte Mandeln, Zitronenmelisse u. frische Himbeeren

Zubereitung:

1. Die gefrorenen Himbeeren in eine Schiissel geben u. mit 50 g Zucker
bestreuen u. verruhren Mandel |n einer Pfanne ohne Fett anrosten.

2. Quark mit Vanlllezucker bestreuen. Cremeflne mit Sahnestelf dick-
cremlg schlagen mit Amaretto unter den Quark ruhren

3. Himbeeren in eine Auflaufform fullen, Sahne Quark daruber geben u.
glatt strelchen

4. Abgedeckt tber Nacht kalt stellen. Mit frischen Himbeeren, Mandeln
u. Zitronenmelisse garniert servieren.

Tipp des Chaoten: Lecker!
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