Backen mit Klausi

Der suBBe AGgchlu:

Himbeer-Vanille-Quarkcreme

Zutaten: (Fir 10-12 Portionen)

- 1kg Vanille Joghurt, 500 g Quark, 250 ml Kochcreme z. Schlagen,
- 4 Pck. Vanillezucker, 4 Pck. Sahnesteif, 250 g frische Himbeeren,
- 250 g Joghurt, 30 g Schokoraspel, 30 g Mandelstifte, Minze

Zubereitung:

1. Kochcreme mit Vanillezucker u. Sahnesteif dickcremig schlagen.
Mandelstifte ohne Fett in einer Pfanne braun rosten.
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2. Vanille-Joghurt, Quark u. Joghurt in eine gro3e Schiissel geben. Al-

les verrtuhren. Schlagcreme bis auf 10-12 Himbeeren unterheben,
uber Nacht abgedeckt in den Kiihlschrank stellen. Ubrige Himbeeren
kaltstellen.
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in eine Servierschissel fullen, mit Schokoras-
inze garniert servieren.

Erstellt von Klausi am 20.05.2024



