Kochen mit Klausi

Huhn mit gebratenen Nudeln (&)

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 400 g Hahnchengeschnetzeltes, 4 Lauchzwiebeln, 3 Knobizehen,

- 20 g Ingwer, 3 Méhren, 250 g Paprika-Mix, 2 Zwiebeln, 4 TL Chili in Ol
- Erdnussadl, Zitronenpfeffer, Sojasauce, 250 g Mie-Nudeln, 2 Eier,

- 100 g TK-Erbsen, getrockneter Koriander, Petersilie

Zubereitung:
1. Mie-Nudeln mit 1 | heiRem Wasser UbergieRen, 10 Min. ziehen las-
sen, abgiel3en u. abtropfen lassen. Gemuse putzen. Knobi, Lauch-
zwiebelweil3, Ingwer fein wirfeln. M6hren in Stifte, Paprika in Wirfel,
Lauchgrin in Ringe u. Zwiebeln in Spalten schneiden.
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2. Ol erhitzen. Huhn darin anbraten, pfeffern u. herausnehmen. Méh-
ren, Zwiebelweil3, Chili, Ingwer u. Knobi im Bratfond andlinsten, Pa-
prika u. M6hren 10 Min mitbraten. Mit Sojasauce wurzen. Huhn u.
Lauchgriin zufugen, abgedeckt 10 Min. kdcheln lassen. Mit Zitro-
nenpfeffer wirzen.
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3. Nudeln mit Erbsen unter die Huhn-Gemiise-Pfanne heben. 2 EL Erd-
nussol mit 3 EL Sojasauce, Eiern u. Koriander verquirlen, einrihren.
Unter die Nudeln rihren u. kurz weiterbraten.
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