Kochen mit Klausi

Iltalienischer Nudelsalat mit Pancetta

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- 200 g Penne Rigate, Salz, 1 rote Zwiebel, je %2 gelbe & grtine Paprika,
Pfeffer, 2 TL Zucker, 80 g getrockn. Tomaten in Ol, 30 g Pinienkerne,
- 100 g Pancetta (Bacon), 125 g Datteltomaten, 1 Dose Erbsen/Mdhren,
2 Pck. Salat-Fix italienische Krauter, 2 EL ital. TK-Krauter, Balsamico
getrockn. Oregano & Basilikum, 1 Ei, Olivendl, frischer Basilikum

Zubereitung:

1. Ei hart kochen, abkihlen u. langs vierteln. Bacon ohne Fett in einer
Pfanne kross backen, auf Kichenpapier abtropfen lassen. Zwiebel
fein warfeln, im Bratfett glasig dinsten. Nudeln nach Angabe zube-
reiten, abgieRen u. wieder in den Topf geben. Tomatendl abtropfen
lassen, aufheben Tomaten klein hacken Erbsen/Mohren abglefSen

2. Salat-Fix mit 8 EL Tomaten6l, 2 EL Olivenél, 1 EL Balsarhico, 7 EL
Wasser, 2 TL Zucker, Salz, Pfeffer u. Krautern verrihren. Pinienker-
ne ohne Fett in einer beschichteten Pfanne anrdsten.

3. Paprlka putzen u. in halbe Streifen schneiden Tomaten halbleren Al-
les mit den gehackten Tomaten, Zwiebeln, Erbsen/Mdhren u. Pinien-
kernen mit dem Dressing unter die Nudeln heben. In eine Servier-
schussel fullen, mit Bacon, E|V|ertel u. Basili kum garnlert serV|eren
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