Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Ccicht gemacht:
Jalapeno Kase-Dip
Zutaten: (Fur 6 Personen)

- 40 g Walnusskerne, 3 EL Jalapefio Kase Gewirzzubereitung, Salz,
- Pfeffer, 150 g Joghurt, 100 g Frischkéase, 2 EL Tomatenmark,
- 3 EL Olivendl, 1 TL Zitronensaft, Petersilie

Zubereitung:

1. Walnusskerne, bis auf 3 Halften grob hacken u. in einer Pfanne ohne
Fett anrosten.

2. Joghurt, Kase, Ol u. Zitronensaft verriihren. Tomatenmark, Wal-

nisse u. Gewldrzmischung unterrihren. Mit Salz, Pfeffer u. Petersilie
abschmecken.

3. Dip in eine Servierschissel fullen u. fir 3-4 Std. abgedeckt kaltstel-
len. Mit frischer Petersilie u. ganzen Walniissen garniert servieren.

Tipp des
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Chaoten: Auch lecker als Dip zum Grillen oder Raclette!
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