Kochen mit Klausi

Kase-Hacksteaks mit Maisgemuse

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

3 Scheiben Toastbrot, 500 g gem. Hack, 1 Zwiebel, 3 Knobizehen,
2 Eier, 30 g Semmelbrésel, 1 TL Paprikapulver, Thymian, Majoran,
Pfeffer, Salz, 200 g Gouda, 1 Dose Mais, 1 rote & grune Paprika,

1 rote Zwiebel, Petersilie, Ol, Butter, Mehl

Zubereitung:

1. Zwiebeln u. Knobi fein, Kase klein wirfeln. Mais abtropfen lassen,
Paprika putzen u. grob wirfeln. Toast einweichen u. ausdriicken. Mit
Hack, Semmelbrdsel, hellen Zwiebeln, Knobi, Salz, Pfeffer, Paprika-
pulver, Krautern u. Eiern verkneten, zu 8 Hacksteaks formen u. in
Mehl wélzen.
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2. Butter in einer Pfanne zerlassen, rote Zwiebeln darin glasig dinsten.
Paprika mitdinsten, Mais zugeben u. zugedeckt erhitzen. Mit Salz,
Pfeffer u. Petersilie wiirzen.
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Maisgemuse zu den Hacksteaks mit Beilage servieren.
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