Kochen mit Klausi
Kartoffelgulasch mit Paprika (&)

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 650 g festkochende Kartoffeln, 200 g ger. Bauchspeck, Pfeffer, Salz,
- 300 g Fleischwurst, 2-3 Zwiebeln, 3 Knobizehen, 400 g Paprika-Mix,

- 1rote Chili, 300 g Cabanossi, 3 EL Tomatenmark, 1 P. Fix f. Gulasch,
- 900 ml Fleischbrihe, Bratensaft, Petersilie, Schnittlauch, Majoran

Zubereitung:

1. Speck grob wurfeln, Fleischwurst in Sticke schneiden u. Cabanossi
in Scheiben schneiden. 1 Zwiebel u. Knoblauch fein wirfeln. Restl.
Zwiebeln achteln. Paprika putzen, waschen, halbieren u. in Streifen
schneiden. Kartoffeln schalen u. grob wirfeln, 15 Min. in Rinderbri-
he garen abgleBen Bruhe auffangen. Ch|I| fein hacken.

2. Speck knusprig auslassen Zwiebeln, Knoblauch u. Chili mitbraten,
Tomatenmark mitbraten u. mit der Brihe abléschen. Bratensaft u.
Fix elnruhren aufkochen u. unter Ruhren ca. 15 Min. kocheln lassen.

3. Paprika, Kartoffeln u. Wurst zugeben, ca. 15-20 Min. kdécheln lassen.
Mit Schnlttlauch PeterS|I|e u. Majoran kraftlg wilrzen.
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