Backen mit Klausi

Der suBe AGschlul:

Kirschjoghurt-Quark-Creme

Zutaten: (Fur 6-8 Portionen)

- 1 Glas Kirschen, 250 ml Cremefine z. Schlagen, frische Minze

- je 5 Pck. Sahnesteif & Vanillinzucker, 500 g Sahnequark,

- 30 ml Kirschwasser, 750 g Kirsch-Joghurt von Zott (bei Norma)

Zubereitung:

1. Kirschen abgiel3en, Saft auffangen, einige Kirschen fur die Garnie-
rung zur Seite legen. 50 ml Kirschsaft auffangen. Cremefine, Sahne-
stelf u. Vamllmzucker steif schlagen

2. Joghurt, Quark u. Kirschsaft in eine Schissel geben u. mit einem
HandrUhrer verriuhren. Kirschwasser u. die steif geschlagene Creme-
fine unterrihren, dann die restl. Kirschen unterheben. u. tiber Nacht
kaltstellen.

3. Creme in eine Schussel geben u. mit Minze u. den beiseite gestellten
Klrschen garmert servieren.

Tipp des Chaoten:
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