Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Leicht gemacht:

Klausis Chilisauce (W)

Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

- 1 Zwiebel, 1 rote Spitzpaprika, 2 rote Chilis, 150 g Ketchup, Pfeffer,
- Salz, Ol, 20 ml Sojasauce, 35 g brauner Zucker, 1 EL Tomatenmark,
- 450 ml Bourbon Whiskey, Petersilie

Zubereitung:
1. Gemuse putzen. Zwiebel u, Chili fein, Paprika klein wrfeln u. alles in
heiRem Ol weich diinsten. Abkiihlen lassen.
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2. Ketchup mit Zucker, Sojasauce, Whiskey u. Tomatenmark in einer
Schissel gut verrihren. Gemuse mit Petersilie unterheben, mit Salz
u. Pfeffer wiirzen. Sauce abgedeckt Glber Nacht kiihl stellen.

NG P Y,/
3. Chilisauce in eine Servierschussel fillen u. mit
garniert servieren.
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frischer Petersilie

Dip zum Grillen o
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