Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Leicht gomacht:

Klausis Grillsauce (W)

Zutaten: (Fur 8-10 Personen)

- 1Kkl. Zwiebel, 2 Knobizehen, 2 Gewiirzgurken, 250 g Ketchup, Salz,
- 1 Pck. Finesse Zitrone, 2 TL brauner Zucker, 2 EL Ajvar (scharf),

- 1 EL scharfe Paprikacreme, 2 TL Currypulver, 1 TL Cayennepfeffer,
- 2 EL TK-Petersilie

Zubereitung:

1. Zwiebel u. Knobi schalen, beides fein wiirfeln, in heiRem Ol glasig
dinsten u. abkihlen lassen. Gurken klein wirfeln.

2. Ketchup, Ajvar, Paprikacreme, Zwiebeln, Knobi mit Gurken in eine
Schussel geben u. gut verrihren. Mit Salz, Currypulver, Cayenne-
pfeffer Zuckeru thronenabrleb abschmecken Petersilie emruhren

3. Abgedeckt fur 3-4 Std. kalt stellen. Dip umrihren u. in eine Servier-
schale fullen Mit frlscher Peter5|l|e garniert servieren.
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