Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Leicht gemacht:
Klausis Knoblauch-Dip

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 3 Knobizehen, 100 g Mayonnaise, 150 g Joghurt, 100 g Schmand,

- 2 TL Sahne-Meerrettich, Pfeffer, Salz, Zucker, Petersilie, Schnittlauch
Zubereitung:

1. Knobi schéalen. Mayo, Joghurt, Schmand u. Meerrettich zu einer cre-
migen Masse verriuhren. Petersilie u. Schnittlauch klein schneiden.
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2. Knobi hineinpressen u. unterrihren. Mit Salz, Pfeffer, Zucker ab-
schmecken u. Krauter unterrithren.

3. Dip in eine Servierschussel fullen u. fur 3-4 Std. abgedeckt kalt-
stellen. Mit frischer Petersilie garniert servieren.
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