Kochen mit Klausi

Klausis Krauter-Kartoffelplree

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 900 g mehlig kochende Kartoffeln, Butter, 100 ml Sahne, Muskat,

- ca. 100 ml Milch, 3 EL TK-8 Krauter, 1 EL TK-Petersilie, Salz, Pfeffer
Zubereitung:

1. Kartoffeln schalen, grob wiurfeln u. in einen Topfgeben. Erhitzen, 1
TL Salz zugeben u. ca. 25 Min. weichkochen.

3. Kartoffeln abgiel3en, mit Butter u. heiRer Sahne-Milch glatt rihren.
Krauter unterrihren, mit Salz, Pfeffer u. Muskat wirzen. Plree in

Tipp des Chaoten:
Zu Klausis ,Falschem Hasen" servieren.
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